gneen. zehna

CATERING FUR KINDER

Menii

Menii

Montag

Vorweg.

BLATTSALAT

Karottenstreifen | Joghurt-Krauter-
Dressing rL

Hauptgang.
*KLASSIKER* HUHNERFRIKASSE
Kullererbsen | Parboiled Reis b

Dessert.
FRUCHT-JOGHURT L

Hauptgang.
COUS COuUS
Veggie Ballchen |

Kichererbsengemdse | Paprikadip
Aa,D,H,JL

Dessert.
FRUCHT-JOGHURT L

Dienstag

Vorweg.
EISBERGSALAT
Cocktail-Dressing r..

Hauptgang.
GEBRATENE

HAHNCHENSTREIFEN
Rahm-Sauce | Eier-Spatzle aapEe.L

Dessert.
FRISCHOBST

Vorweg.
ENDIVIENSALAT
Joghurt-Dressing F..

Hauptgang.
VOLLKORN-SPIRELLI *VEGGIE*
Rote Linsenbolognese aapL

Dessert.

11.03. - 15.03.24

Mittwoch

Vorweg.
GEMISCHTER BLATTSALAT
Joghurt-Dressing r.

Hauptgang.
SPAGHETTI *NAPOLI*
Tomaten-Sauce | Reibekase aap.L

Dessert.
PUDDING

Hauptgang.

GEMUSEEINTOPF

Bohnen | Sellerie | Erbsen | Karotten
| Brotchen aap

Dessert.
PUDDING .

Donnerstag

Vorweg.
SNACK KAROTTEN 3/5 STUCK
PRO KIND

Freitag

Hauptgang.
HAHNCHENSCHNITZEL
PANIERT

Kartoffelplree | Bratensauce aap,

Dessert.
FRISCHOBST

Vorweg.
BLATTSALAT
Balsamico-Dressing r

Hauptgang.
TORTELLINI "RICOTA SPINAT"
Tomatensauce aap,L

Dessert.
Bitte beachten Sie, die Allergenkennzeichnungen kdénnen systemabhingig abweichen!

Allergene: AGlutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestelite Erzeugnisse (a Weizen, b Roggen, ¢ Gerste, d Hafer, e Dinkel, f Kamut oder Hybridstdmme davon), B Scha-
o Furgekennzeichnete lenfriichte u.Schalenfruchterzeugnisse, C Krebstiere u. Krebstiererzeugnisse (u. a. Flusskrebse, Krabben, Garnelen, Hummer), D Sellerie u. Sellerieerzeugnisse, EEier
Die Angebote/Komponenten mitdem DG E-Logo ‘?' BW 33072 BIO-Artikelgilt die DE-OKO-007 u. Eierzeugnisse, F Senf u. Senferzeugnisse, G Fisch u. Fischerzeugnisse, HSesamsamen u. Sesamsamenerzeugnisse, | Erdniisse u. Erdnusserzeugnisse, J Soja u.

entsprechendem DGE-Qualitatsstandard fir die Ver- EG Sojaerzeugnisse, K Lupine u. Lupinenerzeugnisse, L Milchu. Milcherzeugnisse/enthélt Laktose, MWeichtiere u. Weichtiererzeugnisse (u. . Muscheln, Schnecken)
pflegung inKitas* sowiedem , DGE-Qualitdtsstandard Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsmittel / Rauch, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Phosphat, 5 mit SuBungsmittel (u. a. Saccarin, Cyclamat, Aspartam,
i 4 . 3 BUNDESAMT FUR Glucouno-delta-Lacton), 6 mit Geschmacksverstarker (u. a. Natriumglutamat), 7 geschwérzt, 8 mit Schwefel, @ mit Nitritpokelsalz (u. a. auch mit einem Gehalt an Natri-
flr die \/erpﬂegung in Schulen” und wurden von der VERBRAUCHERSCHUTZ UND um- oder Kaliumnitrit / sowie in Mischung mit Kochsalz, jodiertem Kochsalz oder Kochsalzersatz), 10 gewachst, 11 enthélt eine Phenylalaninguelle, 12 Sauerungsmittel,

Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung e V. (DGE) als
eine Mendlinie zertifiziert.

LEBENSMITTELSICHERHEIT 13 Stabilisatoren (1. & Natriumdiphosphat), 14 Phosphorséure, 15 mit MilcheiweiB (Kuhmilch u. Kuhmilcherzeugnisse), 16 koffeinhaltig, 17 chininhaltig, 18 enthélt Schwe-

feldioxid u. Sulfite (mehr als 10 mg/kg oder )




