gneen zebna

CATERING FUR KINDER
Montag
Menu Hauptgang.
HUHNERFRIKASSE

Erbsen-Mohren-Gemise | Sahnesauce |
Parboiled Reis Aa,b,L

Dessert.
FRUCHT-JOGHURT L
Menu Hauptgang.

GEMUSEKUCHLEIN
Kartoffelplree | Rahmspinat aapEeL

Dienstag

Vorweg.
COLE SLAW-SALAT
Krautsalat

Hauptgang.
GEFLUGEL-CEVAPCICI
Zaziki | Bulgurpfanne aa,peF.L

Dessert.
FRISCHOBST

Vorweg.
ENDIVIENSALAT
Joghurt-Dressing F..

Hauptgang.

02.09. - 06.09.24

Mittwoch

Hauptgang.

*KLASSIKER* HASCHEE
*SOJAHACKFLEISCH*

Champignons | Parboiled Reis | Griine
Bohnen) acpuL

Dessert.
FRISCHOBST

Vorweg.
MOHRENCREMESUPPE b

Hauptgang.

Donnerstag

Vorweg.

*ROHKOST*

SNACK KAROTTEN 3/5 STUCK
PRO KIND

Freitag

Hauptgang.
VEGGIE SCHNITZEL PANIERT
Spatzle | Bratensauce Aa,pe4.L

Dessert.
Pudding L

Vorweg.
GEMISCHTER BLATTSALAT
Karottenstreifen | Balsamico-Dressing r

Hauptgang.
KARTOFFEL-BROKKOLI-GRUNKERN-
AUFLAUF

Kartoffelscheiben | Brokkoli | Griinkern |
Bechamel oL

Dessert.
Pudding L

Bitte beachten Sie, die Allergenkennzeichnungen kdonnen systemabhingig abweichen!

Allergene: AGlutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (a Weizen, b Roggen, ¢ Gerste, dHafer, e Dinkel, f Kamut oder Hybridstamme davon), B Scha-

lenfriichte u. Schalenfruchterzeugnisse, C Krebstiere u. Krebstliererzeugnisse (. a. Flusskrebse, Krabben, Garnelen, Hurmmer), D Sellerie u. Sellerieerzeugnisse, EEler
u. Eierzeugnisse, F Senf u. Senferzeugnisse, G Fisch u. Fischerzeugnisse, HSesamsamen u. Sesamsamenerzeugnisse, | Erdnlisse u. Erdnusserzeugnisse, J Soja u.

Sojaerzeugnisse, K Lupine u. Lupinenerzeugnisse, L Milch u. Milcherzeugnisse/enthalt Laktose, M Weichtiere u. Weichtiererzeugnisse (u. a. Muscheln, Schnecken)

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsmittel / Rauch, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Phosphat, 5 mit SGBungsmittel (v. a. Saccarin, Cyclamat, Aspartam,
Glucouno-delta-Lacton), 6 mit Geschmacksverstarker (u. a. Natriumglutamat), 7 geschwarzt, 8 mit Schwefel, 9 mit Nitritpokelsalz (u. a. auch mit einem Gehalt an Natri-
um- oder Kaliumnitrit / sowie in Mischung mit Kochsalz, jodiertem Kochsalz oder Kochsalzersatz), 10 gewachst, 11 enthalt eine Phenylalaninguelle, 12 Sauerungsmittel,

Dessert. GRIESBREI *KALT*
FRUCHT-JOGHURT ¢ PENNE NUDELN "VEGGIE* Waldbeerensauce as.
Rote Linsenbolognese aapL
Dessert Dessert.
. FRISCHOBST
FRISCHOBST
o quge%(‘emr]zeichnete
Die Angebote/Komponenten mitdem DGE-Logo @_\ BW33072 BiOA e gl BREC IR
entsprechendem, DGE-Qualitatsstandard flr die Ver- ks
pflegungin Kitas" sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard e
fur die Verpflegung in Schulen” und wurden von der VERBRAUCHERSCHUTZUND
Deutschen Gesellschaft flr Ernahrung eV. (DGE) als  LEBENSMITTELSICHERHEIT

eine Mendllinie zertifiziert.

DE-OKO-007

13 Stabilisatoren (u. a. Natriumdiphosphat), 14 Phosphorsaure, 16 mit MilcheiweiB (Kuhmilch u. Kuhmilcherzeugnisse), 16 koffeinhaltig, 17 chininhaltig, 18 enthalt Schwe-

feldioxid u. Sulfite (mehr als 10 mg/kg oder )



